Britts skaldjurspaj Kategori: Skaldjursratter

Till degen:
B 150 g margarin
B 1% dl riven ost
B 2% dl vetemjol

Till fyllningen:

B 3% msk margarin

B 2 msk senap

B 5-6 hardkokta agg

B 2 dl vispgradde

B 500 g oskalade rakor

B 1 burk musslori vatten

B 3 msk finklippt dill

B skorpmjol

B riven ost, garna Vasterbotten

Blanda matfett, ost och vetemjdl till en smidig deg. Tryck ut degen i pajformen ( den ar
svar att kavla ). Pajskalet behdver inte forgraddas.

Smalt matfettet till fyllningen i en kastrull. Tillsatt senapen, de hackade &ggen och
gradden.Lat sjuda pa svag varme tills det borjar tjockna, ca 15 min. Rér da ner
rakorna, de latt hackade musslorna och dillen.

Hall smeten i formen. Strd dver skorpmjol och riven ost. Gradda pajen i 200 gr ca 30
min.

Pajen kan goras iordning i férvag och graddas strax fére servering.
Servera med gronsallad och ett gott brod.
Tips:

Pajen ar jattegod nar den ar kall, passar utmarkt som utflyktsmat!



